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1. descripcion de productos

	Nombre del producto
	Jugo de uva blanca concentrado, elaborado por ALLUB HNOS SRL.

	Características Importantes del producto
	Jugo natural de uva concentrado a alto contenido en sólidos solubles, ácidos y minerales, para ser usado industrialmente como edulcorante natural o base para vinificación. No apto para el consumo directo.

	Características Físico Químicas y Microbiológicas del Producto

	Estado físico: líquido de cierta densidad

pH: 3,4 a 2,3
acidez titulable: 0,5 a 1,4%
sólidos solubles: 65 a 69 Brix
color: 70 a 90%

claridad: 99,0 a 100%

SO2: <50 ppm (sulfitados)
SO2: <2 ppm (virgen)
Alergenos: puede contener SO2, acorde a la especificación del cliente.
Partículas extrañas: ausencia de mayores de 75 micrones

Residuos de pesticidas: LMRs acorde ala legislación de país de destino o requisito del cliente.
Microbiológicamente estable a temperatura ambiente análisis por lote, estándar acorde a especificación del cliente, ocratoxina a no más de 5 ppb. 

	Tipo de jugos
	Mosto concentrado virgen.
Mosto concentrado sulfitado.

	Tratamiento Tecnológicos
	Sulfitado, conservación, desulfitado, filtración, destartarización y concentración.
En caso de virgen no aplica sulfitado y la desulfitación

	Características Sensoriales
	Aroma y sabores naturales típico de la fruta y variedad.

	Como debe ser usado
	Producto de uso industrial, Edulcorante natural.

	Packaging

	Definido por especificación del cliente:

flexi tank, tanques, tambores, bins.

	Vida útil
	Una vez terminada la elaboración de producto terminado, no permanecerá más de 10 días en stock dentro de planta. Además 6 meses a partir de fecha de despacho.

	Donde será expendido
	Estados Unidos, Chile, Paraguay, Canadá, etc.

	Almacenamiento , Transporte y Distribución ó “Potencial mal uso de producto”
	Temperatura ambiente

Aislado de la luz natural

	Exigencias de seguridad alimentaria
	De acuerdo con algunos códigos de seguridad alimentaria de países de destino, las cláusulas de seguridad alimentaria de estos deberían ser incluidas en la documentación como se solicita en el gobierno local y el pais importador. Por ejemplo la declaración de seguridad alimentaria como  "contiene anhídrido sulfuroso ", declaraciones de   OGM, etc.

	Requerimientos legales
	El INV es el ente regente en la industria del mosto o jugo concentrado de uva.
Según ciertos códigos legales de países importadores tenemos que obedecer las regulaciones proporcionadas por ellos de acuerdo con su legislación. Es la obligación del dueño de la marca de fábrica asegurarse de que la información legal relevante este reflejada 

	Uso previsto
	Edulcorante natural de uso industrial Abastece a las siguientes industrias:

Alimentos y bebidas

Farmacológicas

Mosto base para la Vinificación
Una vez abierto el envase y/o diluido el producto consumir de inmediato ó en un plazo no mayor a 6 meses de fecha de elaboración.


2. LISTA DE MATERIALES, INGREDIENTES E INSUMOS

Jugo de uva concentrado
Carbón decolorante

Tierras filtrantes

Celulosa 
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NOTA: Revise LISTA MAESTRA de documentos para verificar que ésta es la versión actualizada de los documentos.

