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1- Objetivo

 Evaporar parcialmente el agua de constitución de los mostos, según sea proceso de preconcentración o concentración. La marcha de dichos procesos se controla mediante el ªBx., así la preconcentración consiste en concentrar el producto, (Mosto Sulfitado), desde los 20-22ºBx hasta 45-50ºBx., para luego en el proceso de concentración, terminar la evaporación llegando a 68º Brix aproximadamente.
2- Alcance

Este procedimiento se aplica a un evaporador VELO.
3- Areas responsables

El responsable de este procedimiento es la persona encargada del evaporador en cada turno.
4- Procedimiento

Generar vacío: Conectar tablero general con presión de aire y tensión de corriente eléctrica. Revisar torre de enfriamiento. Abrir el agua de los sellos y de la bomba del vacío. Encender bomba de vacío, bomba de condensados del vacío, bomba de agua del condensador, ventiladores de la torre.

Una vez obtenido el vacío (-0,5 bar) conectar bomba de mosto primero con agua. Conectar bomba de alimentación del equipo, bomba 1º extracción, bomba 2º extracción, bomba 3º extracción, empezar a inyectar vapor hasta lo requerido, encender bomba de condensado de vapor y de baos, bomba de salida.

Regular caudal y temperaturas para luego conectar la bomba en el mosto. Aumentar el vapor hasta que salga el agua y comience a salir mosto concentrado para regular vapor y caudales a los brixs requeridos.

Si se trata de pre concentrado el mismo proceso, pero con menos vacío y la salida al equipo de frío. Se llena de a uno los rascadores en uso y luego se encienden junto con los compresores.

De acuerdo a la temperatura del frigorífico será el caudal de funcionamiento del equipo concentrador.

Cuando está en régimen se debe regular la temperatura de salida y los ºBx mediante el caudal de entrada y la presión de vapor.

La bomba del mosto en caso de pre o sulfitado es una bomba centrifuga.

La presión de vapor a inyectar es relativa del tipo de mosto y los ºBx del mismo, al igual que las temperaturas del equipo se ponen en régimen solo al comenzar el trabajo.

Será necesario el control y registro de las presiones de vapor que ingresan al equipo, el control de temperatura del desulfitador y temperatura y vacío en los efectos, el caudal de ingreso, el ºBx y la temperatura en la salida del producto.   
5- CRITERIO DE ACEPTACION

Verificar todos los puntos antes mencionados, cuando estos estén en las condiciones vistas en el paso anterior, recién se puede proceder a la utilización del mismo.
6- Registros

Registro de concentración.
7- Anexos

Cada vez que el evaporador se para, luego se debe enjuagar con agua y una posterior limpieza del mismo con soda cáustica al 1,5%, y enjuagar con abundante agua hasta reacción leve a la fenolftaleína, luego se hace circular Acido Cítrico al 0.5% para neutralizar rastros de soda cáustica. Terminado esto, se procede a desinfectar el equipo.
NOTA: Revise LISTA MAESTRA de documentos para verificar que ésta es la versión actualizada de los documentos.
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