Las enzimas: catalizadores bioldégicos de alto
peso molecular

Son predecibles pero pueden

sufrir inhibiciones

-Son labiles y muy reactivas
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Clase Tipo de reaccion catalizada Ejemplos

Oxidorreductasas | Reacciones en las que se trans- | Deshidrogenasas, oxidasas
fieren electrones

Transferasas Reacciones en las que se trans- | Transaminasas, fosforilasas
fieren grupos quimicos

Hidrolasas Reacciones de hidrolisis, o sea, | Proteasas, carbohidrasas, pepti-
de transferencia de grupos fun- | dasas, lipasas
cionales al agua

Liasas Adicién de grupos a enlaces Decarboxilasas (renina, trom-
dobles o formacién de enla- bina)
ces dobles por eliminacién de
grupos

Isomerasas Produccién de isémeros por [somerasas, mutasas
transferencia de grupos dentro
de la misma molécula

Ligasas Formacién de uniones C-C, Sintetasas

C-§, C-O o C-N por reaccio-

nes de condensacién




Agente
bioldgico

Aplicaciones

Enzimas

Industria de alimentos y bebidas (clarificacién de vinos y jugos de frutas,
tratamiento del almidén en reemplazo del malteado en la elaboracién de
cervezas, fabricacion del pan, masitas y galletas, produccién de edulcoran-
tes, fabricacion de lacteos, suplemento de raciones animales).

Productos de limpieza (detergentes y jabones para la ropa para la remocién de
manchas dificiles, productos para limpiar dentaduras y lentes de contacto).

Industria textil (desengomado de telas, terminacién de jeans).

Curtiembres (ablandamiento de cueros).

Industrias de papel y celulosa (blanqueamiento de pulpa de celulosa).

Cosmética (productos de higiene bucal, depilatorios, tratamiento de acné
y de caspa, cosmocéuticos en general).

Industria farmacéutica (reactivos para analisis clinicos, nucleasas para

manipulacién de ADN).

Tratamientos médicos (tratamiento de inflamaciones, edemas y lesiones,
disolventes de coagulos sanguincos, agentes terapéuticos para trastornos
digestivos).
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CINETICA ENZIMATICA

Estudio de la velocidad de reacciones catalizadas enzimaticamente
La velocidad de una reaccion catalizada por un enzima depende de
1. la concentracion de moléculas de sustrato [S]

2. la temperatura

3. la presencia de inhibidores

4. pH del medio, que afecta a la conformacion (estructura

espacial) de la molécula enziméatica

- ‘# {,' ; \

bR




“Pico dela montafia® ... COMPlEJ0 activado
Reaccion no
_catalizada
Energiade
activaciéon
Material
Complejo
enzima-sustrato

Reaccién
enzimatica

Productos




E+S k P+E (E enzima, S sustrato, P Producto)
e
B k[E][S
V=g = KEIS] V o [s]
VV

S ; . >
R s
4 g P
3 s =
ad T e e
-~ —— .




MODELO DE MICHAELIS-MENTEN
Hipotesis basicas:
enzima y sustrato forman un complejo intermedio ES
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La enzima cambia su forma Productos
Sustrato cuando se une el sustrato
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El sustrato accede Complejo Camplejo Los productas salen
al sitio active del enzima  enzimalsustrato enzima'productos del sitio activo
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* [E,]=[E]+[ES]= constante

» el proceso ES — P+E es ureversible
(concentracion de producto pequena)

« Hipotesis cuasi-estacionaria: después de una fase 1nicial
transitoria. la concentracion de las distintas formas enzimaticas

(E.ES) no varia
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BIOPROCESOS

Inhibicion enzimatica: moléculas diferentes del sustrato pueden
unirse a la enzima reduciendo total o parcialmente su actividad
catalitica. Estas moléeculas reciben el nombre de inhibidores
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