
Las enzimas: catalizadores biológicos de alto 

peso molecular

•Son predecibles pero pueden

sufrir inhibiciones

•Son lábiles y muy reactivas
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CINÉTICA ENZIMÁTICA

Estudio de la velocidad de reacciones catalizadas enzimáticamente

La velocidad de una reacción catalizada por un enzima depende de

1. la concentración de moléculas de sustrato [S]

2. la temperatura

3. la presencia de inhibidores

4. pH del medio, que afecta a la conformación (estructura

espacial) de la molécula enzimática
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MODELO DE MICHAELIS-MENTEN

Hipótesis básicas:

enzima y sustrato forman un complejo intermedio ES

𝐸 + 𝑆 ↔ 𝐸𝑆 → 𝑃 + 𝐸
𝑘2𝑘1

𝑘
− 1
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𝑘2𝑘1

𝑘
− 1





Inhibición enzimática: moléculas diferentes del sustrato pueden

unirse a la enzima reduciendo total o parcialmente su actividad

catalítica. Estas moléculas reciben el nombre de inhibidores
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