
6- SISTEMAS DE CALEFACCION:

6.1 SISTEMAS:

• INDIVIDUAL: Fuente térmica está en el local (estufas).

• CENTRAL:     Fuente térmica fuera del local.

6.2 VENTAJAS Y DESVENTAJAS:

INDIVIDUAL:

VENTAJAS: Costo reducido.

Fácil transporte.

Regulación.

DESVENTAJAS: Elevadas T°.

   Enviciamiento del aire.

   Desequilibrio térmico.



CENTRAL: VENTAJAS: Regulación Central.

Menor costo: f(funcionamiento

y mantenimiento).

   Mayor vida útil.

DESVENTAJAS: No hay regulación por unidad.

   No asegura al usuario los reales 

  costos de funcionamiento.

6.3 SEGÚN EL FLUIDO:

• AGUA CALIENTE.

• VAPOR DE AGUA.

• AIRE CALIENTE.

• MIXTOS.



6.4 ELEMENTOS DE UN SISTEMA:

• FUENTE DE CALOR.

• FLUIDO TERMICO.

• DISTRIBUCION:  ALIMENTACION.

   RETORNO.

• SUPERFICIES DE CALEFACCION.



6.5 FLUIDO TERMODINAMICO:

AGUA CALIENTE: VENTAJAS: Calor suave y uniforme.

Mínima tostación de polvo.

     Funcionamiento silencioso.

     Mayor vida útil.

     Menor pérdidas por cañerías.

    Calor remanente en radiadores.

    Fácil regulación central.

      DESVENTAJAS: Lenta entrada en régimen.

   Peligro de congelamiento.

   Mayor costo de instalación.

     ACONSEJABLE: LUGARES CON 

    REGIMEN CONTINUO

     (Hospitales, Hoteles, Viviendas).



VAPOR: VENTAJAS: Rápida puesta en régimen.

No hay peligro congelamiento.

     Pérdidas mínimas.

DESVENTAJAS: Tostación de polvo.

   No permite regulación central.

   Ruido en Instalación.

ACONSEJABLE: EDIFICIOS CON USOS INTERMITENTES

(Cines y Teatros).



AIRE CALIENTE: VENTAJAS: Calor suave y agradable.

Filtrado de aire.

     Corregir enviciamiento del aire.

   Humectación del aire.

   Ventilación en verano.

    DESVENTAJAS: Conductos grandes.

   Ruidos en la instalación.

ACONSEJABLE: LUGARES CON FUNCIONAMIENTO CONTINUO

(Edificios en general).



6.6 FUENTE DE CALOR (CALDERAS):

S/ PRESION: BAJA.

MEDIA.

   ALTA.

S/ MATERIALES: FUNDICION (Celulares, Seccionales)

   ACERO (Acuotubulares)

   INTEGRALES.  COCINA – CALDERA

      CALEFON - CALDERA



6.7 SISTEMAS DE DISTRIBUCION:

• MONOTUBULAR

• BITUBULAR



6.7 SISTEMAS DE DISTRIBUCION:

• SUPERIOR

• INFERIOR



6- CALCULO DE RADIADORES (Seccionales):

6.1 CALOR “Q” QUE CEDE UN RADIADOR:

Q = K . A . (tp – ta)

 K: Coef. Transmisión de calor [kcal / (h m2 °C)]

 A: Area exterior del radiador.

 tp: T° promedio del fluido calefactor.

 ta: T° del aire del local.

tp = f (fluido que se utilice) vapor:   tp = 100°C

    agua circ. nat.:  tp = 80°C

    agua circ. forz.: tp = 85°C



6.2 RENDIMIENTO (Se utiliza al ser complicado determinar K):

η = [kcal / (h m2)]  A = Q / η

Este valor es obtenido para un radiador en emplazamiento normal.

Vapor: η = 700 Kcal / (h m2)

Agua c.n.: η = 450 Kcal / (h m2)

Agua c.f.: η = 500 Kcal / (h m2)



6.3 CORRECCIONES:

Según T° de trabajo:

Según Emplazamiento:



EJEMPLO RADIADOR MODERNO:



EJEMPLO INSTALACION:



6.4 UBICACIÓN DE LOS RADIADORES (bajo las ventanas):

Para lograr un ambiente optimo (bienestar personal), 

el gradiente de T° entre piso y techo, debe ser el MENOR posible.





https://fb.watch/1PtQldViUz/







6.5 EJEMPLO CALCULO

DATOS:  Qnec = 1600 Kcal / h

  tp = 85°C

  ta = 20°C ΔT = (tp – ta) = 65°C

  Emplazamiento normal

1- Rendimiento:  η = 1.1 x 1.0 x 450 = 500 Kcal / (h m2)

2- Area necesaria: Anec = Q / η = 3.20 m2

3- N° de secciones: n° = Anec / (sup radiador / sec) = 3.20 m2 / 0.24

   n° = 14 secciones

   Se adopta 14/IV/76; (14 sec; 4 col; 76 cm de alto)

4- Verificación:  Qreal = 14 sec . 0.24 m2/sec . 500 Kcal / (h m2)

   Qreal = 1680 > Qnec



7- CALDERAS:

7.1 DATOS: TIPOS DE CALDERA (Q SUMINISTRADO)

CAPACIDAD EN Kcal NECESARIA P/INSTALACION

7.2 RENDIMIENTO: η = 8000 a 12000 Kcal / (h m2)

7.3 CANTIDAD DE CALOR: Qc = QT . (1 + a + b)

 QT: Cantidad Q de los dispositivos de calentamiento.

 a: Pérdida por puesta en régimen (10%).

 b: Pérdida por aislación (15 a 20%).

 Se estima aproximadamente a + b = 30%

7.4 CONCLUSION: Se calcula el área de calefacción o capacidad.
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