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INTRODUCCION

*# Las industrias generan Impactos
ambientales de diferente indole segun
la actividad que desarrollan y los
productos obtenidos.

* Estos impactos se asocian en general al
consumo de materia prima y energia, y
a la generacion de residuos.

# En particular, los proyectos industriales
producen impactos ambientales en el
entorno en el cual estan implantados.



Proyectos especificados en el Anexo I de la
L.P. N° 5961

1) Obras determinadas por el

1) Exploracidony explotacion de hidrocarburosy municipio.
minerales utilizados en la generacion de energia
nuclear en cualquiera de sus formas.

2) Manejo de residuos peligrosos

12) Proyectos de diferentes jurisdicciones
territoriales.

14) Todas aquellas obras o actividades que puedan
afectar directa o indirectamente el equilibrio
ecoldgico de diferentes jurisdicciones
territoriales.




DESCRIPCION DEL PROYECTO

LINEA DE BASE CERO: INVENTARIO AMBIENTAL

PLAN DE VIGILANCIA




VEAMOS EJEMPLOS



DESCRIPCION DEL PROYECTO: PROCESOS

EJEMPLO: FABRICA DE ACEITE DE OLIVA
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DESCRIPCION DEL PROYECTO: EMPLEO

Ejemplo: Fabrica de aceite de oliva

1.6 MANO DE OBRA UTILIZADA EN CADA ETAPA DEL PROYECTO

Durante la Etapa de Construccion se requerira un total de mano de obra especializada y
jornales, el periodo de construccion durara solamente 6 meses y se requerira de un peak de 25
personas.

Tabla 3: Mano de obra etapa de construccion

Fase Personas empleadas
Construccion 25
Temporada de operacion de la planta 9
Fuera de temporada de cosecha 3

Llegando a plena produccion, la almazara empleara un total de 12 personas en forma directa,
en 2 turnos aproximadamente de 5 personas en 24 horas durante la temporada de operacion
de la almazara, que corresponde a la época de cosecha de aceitunas, que comprende entre los
meses de abril a junio.

Fuera de esta época trabajaran 3 personas en la almazara en labores de mantencion vy
despacho.



DESCRIPCION DEL PROYECTO: PROCESOS

EJEMPLO: FABRICA DE CONSERVAS DE TOMATE

Recepcion e inspeccion Seleccién Limpieza Clasificacién
de la materia prima

[ Agregados de 8 _
Esterilizacion aditivos y Inspeccion Separacion de
___envasado | lapiel

Almacenamiento y
expedicidbn

Enfriamiento Seleccidon

Fuente: Elaboracion propia sobre la base de entrevistas en Duek ef al. (2012) (B).

Source: Processed by authors using data from interviews in Duek et al. (2012) (6).

Figura 1. Etapas del proceso productivo de tomates pelados en conserva.

Fuente: Alicia E. Duek, Graciela E. Fasciolo. Uso de agua en industrias de elaboracion de conservas de tomate y de durazno de Mendoza,
Argentina. Rev. FCA UNCUYO. 2014. 46(1): 59-72. ISSN impreso 0370-4661. ISSN (en linea) 1853-8665



DESCRIPCION DEL PROYECTO: PROCESOS

EJEMPLO: FABRICA DE CONSERVAS DE TOMATE

Recepcion & inspeccion i . :
[ de la materia prima ]—)[Trlturacmn]—)[ Hot break ]—)[ Tamizado ]
Enuasadﬂ](—[Pasteunzacmn](—[ Evaperacién

Fuente: Elaboracion propia sobre la base de entrevistas en Duek et al. (2012) (6

Source: Processed by authors using data from interviews in Duek et al. (2012) (6).

Figura 2. Etapas del proceso productivo de concentrado de tomate.
Figure 2. Stages in the production process of tomato paste.

Fuente: Alicia E. Duek, Graciela E. Fasciolo. Uso de agua en industrias de elaboracién de conservas de tomate y de durazno de Mendoza,
Argentina. Rev. FCA UNCUYO. 2014. 46(1): 59-72. ISSN impreso 0370-4661. ISSN (en linea) 1853-8665



DESCRIPCION DEL PROYECTO: PROCESOS

EJEMPLO: FABRICA DE CERVEZA-1
DIAGRAMA DE FLUJO:

https://uvadoc.uva.es/bitstream/103
24/6156/1/TFG-L453.pdf

Alumnoia: Antonka lgkeslas Sanchez
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID (CAMPUS DE PALEMCIA) — E.T.S. DE INGEMIERIAS AGRARIAS
Thulaclén de: Grado en Ingenkena de las Industias Agranas y Allmeniarias


https://uvadoc.uva.es/bitstream/10324/6156/1/TFG-L453.pdf

DESCRIPCION DEL PROYECTO: PROCESOS

EJEMPLO: FABRICA DE CERVEZA-2

-
Alumnoia: Antonka lgkeslas Sanchez

UNIVERSIDAD DE VALLADOLID (CAMPUS DE PALEMCIA) — E.T.S. DE INGEMIERIAS AGRARIAS
Thulaclén de: Grado en Ingenkena de las Industias Agranas y Allmeniarias



DESCRIPCION DEL PROYECTO: BODEGA

1. Descripcion general de edificacion

* Descripcidn de las edificaciones y equipamiento
« Instalaciones para el personal

« Dependencias administrativas

« Entrada- salida, playas y circulacion interna
 Cierre perimetral

 Playa de estacionamiento



DESCRIPCION DEL PROYECTO

2. Procesos
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DESCRIPCION DEL PROYECTO

2. Procesos (Cont.)

Capacidad de la Bodega
Descripcidn del proceso de vinificacion del vino tinto

Equipamiento: bdscula, tolva de descarga, sinfin, piletas de
fermentacion, prensas, etc.

Uso del agua, cantidad, calidad, fuente
Energia a utilizar

Insumos nhecesarios

Generacion de empleo

Residuos solidos

Efluentes liquidos
— Efluentes domésticos
— Aguas de refrigeracion
— Efluentes de bodega

Comercializacion
Factibilidad de servicios
Marco legal (Ley del Vino, normas del INV, Vertido a cauces (DGI), etc.)



Efluentes liquidos

4. EFLUENTES LIQUIDOS

Por la actividad del establecimiento se generan tres tipos de corrientes liquidas: efluentes domesticos, efluentes

industriales y aguas de proceso de refrigeracion.
4.1.EFLUENTES DOMESTICOS

Del consumeo diario de agua corriente suministrado por la cooperativa Sta. Ma. de Oro, una cantidad aproximada
de 3,5 m?/dia son utilizados en la vivienda y bafios de la bodega. Esto puede verificarse en la tabla de consumos
de agua (Tabla 1), durante los meses de enero y febrero, periodo en el cual practicamente no hay actividad
industrial y en la tabla se presenta un registro minimo de 223 m?. Por lo tanto se puede considerar que se generan
aproximadamente 3,5 m?/dia de efluentes domésticos provenientes de vivienda y bafios de la bodega, durante

todo el afio. Los mismos se conducen a un pozo absorbente.
4.2.AGUAS DE REFRIGERACION

Esta corriente de agua proviene de la refrigeracion del vino en la época de vendimia. El agua utilizada en esta
operacion proviene del pozo de agua subterranea. La calidad final, luego de la refrigeracion, es la misma que la
fuente, ya gue el enfriamiento es indirecto y nunca entra en contacto con vino, aditivos o residuos. La cantidad de
agua de esta corriente es de 150 m*/dia solo en época de vendimia y su destino final es para riego de vides.



4 3.EFLUENTES INDUSTRIALES

4.3.1. Efluentes durante la Etapa de vendimia

Se producen en la primera etapa del proceso, en los meses de marzo y abril principalmente, periodo en el cual se
cosecha la vid. Las operaciones llevadas a cabo durante esta etapa son las de molienda y fermentacion. Los
efluentes se generan por lavado de lagares, equipos de molienda, piletas de fermentacion y pisos. Contienen
solidos gruesos, como hollejos, semillas; sélidos sedimentables (principalmente tierras filtrantes) y tejido vegetal
con tartratos (borras) y materia organica disuelta principalmente azucares, alcoholes, acidos y polifenoles. Los pH
en esta etapa son menores de 7 por lo general, es decir acidos. En la Tabla 2 2 se presentan valores caracteristicos
(Ruek, 2016)

DES CARGACONTINUA (10 muestras) DESC ARGA BATCH (4 muestras) | LIMITES PERMIS IBLES
PARAMETRD) I'middad RANGOY RANGD DG lrrigac. .50
Minimo | Mivimo | PROMEDIO | Minime Miximo | FROMEDIO | Res 62700 | Res, 199
ol - 43 il 53 43 i2 55 8585/550 | 55-0
Conductividad eléetrica : pmhaos/cm 1110 LANL] 1670 15710 e 2190 14ib) - 2000 Sl
Silidos sedimentables 10 - ml/l [N} 50 12,00 3 L1101 M 1 (DRO=100:0 (%]
Siilidos sedimentables 2 hs ml/] 14 4% 10 H 10 &l LLERRL (R CUTE I
Sidlidos Totales mig] 1570 20h0 S} 3620 11050 1730
Silidos suspendidos my] 170 2160 il 1401} 1700 1850 40 - §0 100
Silidos disueltos : mg] 1400 1864 4% o] 630 SK80
{DBO gl (1 11] 35000 Tl Jebiy 35158 12150 M-1N
JNTH] mig] 1700 4500 10330 G Siioa 18550 75185 Kkl
Mitrbsenis amaniacal mgN- NHIA] 0 4 1 8 il 3 J- b
{Clorure gl 5 ¥l ] 125 14 281 150 30 - 500 35
Cianuros g [ (0.1) 103 [ 0.l [ 005 0l
S mig/] i) 154 263 15 138 140 250 - 4
{Rras [X] 17 1.7 [N ] 15 4- 6 L]
Carga SDEAQC) {kgigg) LR .05 0,02 (LR n.m (L]
Carga DBO O fkgigg) | 0,5 18 08 D01 [T 002
Coeficicnic Evacusdin migg 0,01 010 1,025 01 (] 1,13

Tabla 2 - Caracterizacion de efluentes de bodegas del Gran Mendoza. Las flechas indican algunas caracteristicas
relevantes para este tipo de efluentes.



4.3.2. Efluentes generados el resto del afio

Luego de la etapa de molienda el vino sigue un proceso de fermentacion secundaria y clarificacion, en el cual se
eliminan sélidos del vino que van quedando depositados en las vasijas. Por medio de trasiegos el vino se separa
de estos solidos o borras. Las mismas se retiran en forma de sdlidos. Los restos de borras y tartratos que quedan
adheridos a las vasijas son eliminados con lavados alcalinos, en los que se utiliza generalmente un detergente

alcalino a base de hidroxido de sodio.

Estos efluentes generados durante el resto del afio por lavados de vasijas y filtros presentan contenidos de sdlidos
sedimentables, suspendidos, y materia organica disuelta, principalmente alcoholes, taninos, vy acidos. Los pH en
esta etapa generalmente suelen ser mas elevados que en la etapa de molienda debido a los detergentes alcalinos
provenientes de la limpieza de vasijas, aunque el mismo depende de la cantidad de producto alcalino utilizado. En
la Tabla 3 3 se presentan valores caracteristicos para esta etapa. (Ruek, 2016)

VINIFICACION { 10 muestras) RESTO DEL ANO (5 muestrus) | LIMITES PERMISIBLES
PARAMETRO Unidad RANGO RANGO D.Glrigae. [ OSM.
Migimo | Miximo | PROMEDIO | Mipigo | Miximo |PROMEDIO| Ress2790 | Res1990
1 ) 92 6 Q1) | (1) 72 | 6585/559] 55-9
Conductividad eléctrica pmbosem | 1430 2140 1820 1400 00 (s | 1400200 | 3000
Silidos sedimeatables 10 QI il X 20 26 0.1 R 700 |t s>t 05 |
Salidos sedimeatables 2 hs ml 03 b 10 0.1 n 7 10 (DBO=100:0 11}
Silidos Totales mg! 1350 12150 3900 2100 9100 200
Salidos suspendidos mgl 130) S0 1030 280 570 390 40 - 80 20
S lidos disueltas - mg1 1220 6350 2670 1820 8530 810
DBO my 815 21430 400 90 3500 1840 30-120
DOO mgl 1300 35000 9170 260 5300 28 75280 330
Nitrigenn amoniacal meN-NH3A| 04 30 $ 2 8 5 3-6
Clorurvs mgll 90 230 140 0 345 19 300- 500 330
Cianures mg] 091 (03) 0,04 001 0,1 003 0.5 X
Sodio my 70 o 10 60 1300 250- 400
RAS 13 34 19 11 M 4 1_3) 4-6 9

Tabla 3 — Caracterizacion de efluentes durante la etapa de posvinificacion. Las flechas indican algunas
caracteristicas relevantes para este tipo de efluentes.



Balance hidrico de la bodega
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Estimacion de volumenes de efluentes

Tabla 4 - Tabla de estimacion de efluentes industriales por periodo bimestral

PERIODO CONSUMO TOTAL CONSUMO CONSUMO
(m3) VIVIENDA Y BANOS ACTIVIDAD BODEGA
(m3) (m3)
Enero-Febrero 223 207 17
Marzo-Abril 504 214 291
Mayo-Junio 319 214 106
Julio-Agosto 300 217 g3
Septiem-Octub 302 214 89
Noviem-Diciem 190 214 -24
TOTAL m3/afio 1838 561

Tabla 5 — Estimacion de CAUDALES de

efluente industrial mes a mes

Mes Produccion Caudal
de efluente diario
(m3) (m3/dia)
Enero 0 0
Febrero 0 0
Marzo 145 6,6
Abril 145 6,6
Mayo 53 2.4
Junio 53 2,4
Julio 42 1,9
Agosto 42 1,9
Septiembre 44 2,0
Octubre 44 2,0
MNoviembre 0 0
Diciembre 0 0



PLANQC DE LOCALIZACION. LfNEA DE BASE CERO:
INVENTARIO AMBIENTAL

Descripcidon del entorno:
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LINEA DE BASE CERO: INVENTARIO AMBIENTAL

* Agua superficial, calidad

* Agua subterranea, calidad
e Suelo

e Calidad del aire (olores)

* Florayfauna

* Empleo

* Infraestructura de residuos
* Infraestructura de servicios
* Equipamiento

e Otras industrias

* Poblacion

* Transito en la zona

 Uso del suelo




5. PLANTA DE TRATAMIENTO DE EFLUENTES

Bodega Anunciacion S.A. posee actualmente instalaciones de tratamiento primario, las que seran utilizadas y

adaptadas para el nuevo Proyecto.

Con el tratamiento propuesto se lograra un efluente final cuya calidad estara dentro de los parametros exigidos
por el Departamento General de Irrigacion, mediante la Resolucion 778/96 modificada por Resolucion 627/00,
Anexo l.b — Normas de vertido de efluentes liquidos industriales para reuso agricola.

La planta de tratamiento consta de las siguientes etapas:

Separacion de solidos gruesos
Neutralizador

Sedimentador

Compensacion

Reuso en riego
Secado de lodos



5.7.FLOW SHEET PLANTA DE TRATAMIENTO

Dosificadar de cal Recirculacion

1
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Leparacién de
solidos gruesos

LT

Playa de secado

Mezclado vy sedimentacidn

Esquema 2 - Esquema planta de tratamiento



Impactos especificos:
Impacto de Plantas industriales

Consumo de recursos

Contaminacion del suelo, el aire y el agua por residuos,
emisiones y efluentes

Consumo de energia
Aumento del transito en el area
Creacion de empleo

Calidad de vida de la poblacion



